Sfiziose proposte
pomeridiane

Kostliche
Nachmittags-Gerichte



<<

Insalate e piatti freddi - Salate und kalte Teller

Gnocco fritto con prosciutto crudo San Daniele
Frittierter Gnocco mit Rohschinken San Daniele

Sfiziose bruschette al pomodoro 2 pz./2 Stk

Késtliche Tomatenbruschette

Bruschetta supplementare - Bruschetta zusdtzlich 1 pz./1 Stk

Focaccia morbida - Weiche Focaccia
Al naturale con rosmarino - Nature mit Rosmarin
Al lardo Pata Negra - Vit fettem Pata Negra Speck

Al prosciutto crudo San Daniele - Vit San Daniele Rohschinken

Tagliere del contadino con salumi e formaggi
Bauernbrett mit Wurst- und Késesorten

1 persona - 1 Person
2 persone - 2 Personen

Scodella d’insalata mista da condividere
Schale mit gemischtem Salat zum Teilen

Ideale per 2 persone - ideal fiir 2 Personen
con tonno - Mit Thunfisch
con mozzarella di bufala - Mit Biiffelmozzarella
con Tofu saltato - Mit gebratenem Tofu
con pollo - Mit Hédhnchen

Insalata verde
Griiner Salat

Insalata mista
Gemischter Salat

Insalata caprese con mozzarella di bufala DOP
Caprese-Salat mit Biiffelmozzarella DOP

Caesar Salad con petto di pollo, pomodorini,

crostini e scaglie di Grana
Caesar-Salat mit Héhnchenbrust, Kirschtomaten, Croutons
und Granaspdédnen

Piatti caldi - Warme Gerichte

Spaghetti alla carbonara

con pepe aromatizzato in Valle Maggia
Spaghetti Carbonara mit im Valle Maggia aromatisierter Pfeffer

Spaghetti al pomodoro e basilico
Spaghetti mit Tomatensauce und Basilikum

Trofie al pesto con patate e fagiolini

con basilico, aglio, pinoli, Parmigiano e olio d’oliva
Trofie mit Pesto, Kartoffeln, griinen Bohnen, Basilikum,
Knoblauch, Pinienkernen, Parmesankdse und Olivenél

Parmigiana di melanzane gratinata,
con pomodoro fresco e basilico

26.50

9.00

+4.50

12.00
15.00
19.50

25.50
39.50

21.50

+5.50
+6.00
+6.00
+8.00

9.50

13.00

24.50

29.50

25.50
% 20.50

21.50
% 17.50

24.50
% 19.50

24.50

Gratinierte Auberginen-Parmigiana, mit frischen Tomaten und Basilikum

Piatti vegetariani - Vegetarische Gerichte
Piatti vegani - Vegane Gerichte



Pizze come a Napoli - Pizzen wie in Neapel

Margherita - Pomodoro, mozzarella fior di latte e basilico
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte und Basilikum

Marinara - Pomodoro, aglio, origano
Tomatensauce, Knoblauch, Oregano

Cetarese - Pomodoro, aglio, acciughe, capperi, olive,
pomodorini e origano

Tomatensauce, Knoblauch, Sardellen, Kapern, Oliven,
Kirschtomaten und Oregano

Prosciutto - Pomodoro, mozzarella fior di latte,

prosciutto cotto
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken

Napoli - Pomodoro, mozzarella fior di latte,
acciughe, origano
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Anchovis, Oregano

Vegana - Crema di anacardi e pomodori secchi,
pomodori datterini, champignons e basilico

Cashew- und getrockneten Tomaten-Creme, Datteltomaten,
Champignons und Basilikum

Tonno e cipolle

Pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno e cipolla rossa
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Thunfisch und

rote Zwiebeln

Provola e pepe - Pomodoro, Provola di Agerola,
pepe aromatizzato in Valle Maggia
Tomatensauce, Provola di Agerola, im Valle Maggia
aromatisierter Pfeffer

Bufalina - Pomodoro, mozzarella di bufala,
pomodorini datterini, basilico
Tomatensauce, Bliffelmozzarella, Datteltomaten, Basilikum

Diavola - Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, pikante Salami

Tirolese - Pomodoro, mozzarella fior di latte,
speck, cipolle, uovo
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Speck, Zwiebeln, Ei

Bella Ciao - Pomodoro, mozzarella fior di latte, carpaccio
di manzo, crema tartufata, rucola e scaglie di Grana
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Rindscarpaccio,
Triiffelcreme, Rucola und Granaspéne

Vegetariana - Pomodoro, mozzarella fior di latte,
zucchine, melanzane, peperoni, carciofi, champignons
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Zucchini, Auberginen,
Paprika, Artischocken, Champignons

Bresaola - Pomodoro, mozzarella fior di latte, Bresaola,
funghi porcini, rucola, scaglie di Grana

Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Bresaola,
Steinpilze, Rauke, Grana-Késespdne

18.00

16.00

19.50

21.50

19.00

21.50

21.00

19.50

24.50

22.50

26.50

29.50

24.50

27.50



Quattro stagioni - Pomodoro, mozzarella fior di latte, 25.50
prosciutto cotto, champignons, carciofini e olive

Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken,
Champignons, Artischocken und Oliven

Salsiccia e friarielli - Provola di Agerola, luganighetta 25.00
e friarielli
Provola di Agerola, Luganighetta und Friarielli

Prosciutto crudo e mascarpone - Pomodoro, mozzarella 27.00
fior di latte, pomodorini, rucola, prosciutto crudo

€ mascarpone

Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Kirschtomaten, Rauke,
Rohschinken und Mascarpone

Salsiccia e patate - Patate al rosmarino, Provola di Agerola, 25.50
luganighetta, pepe aromatizzato in Valle Maggia

Rosmarinkartoffeln , Provola di Agerola, Luganighetta,

im Valle Maggia aromatisierter Pfeffer

Burrata - Pomodoro, mozzarella fior di latte, 28.50

prosciutto crudo, rucola, burrata
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Rohschinken,
Rucola, Burrata

V' Quattro formaggi - Mozzarella fior di latte, Gorgonzola, 24.50
Taleggio, Parmigiano
Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Taleggio, Parmigiano

Calzone - Pomodoro, mozzarella fior di latte, 26.50
prosciutto cotto, champignons, carciofini, uovo

Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, gekochter Schinken,
Champignons, Artischocken, Ei

Su richiesta - Auf Wunsch
Possiamo preparare la vostra pizza...
Gerne kénnen wir lhre Pizza zubereiten...

Con un impasto senza glutine - mit glutenfreiem Teig +3.00
Con mozzarella senza lattosio - mit laktosefreier Mozzarella +2.00
Con diversi ingredienti a scelta +1.00-7.00
Mit verschiedene Zutaten nach Wahl/

Pizza divisa e servita su due piatti +3.00

Geteilte Pizza auf zwei Tellern serviert

Per informazioni sulla provenienza della carne e allergeni,
vi preghiamo di rivolgervi ai nostri collaboratori.

Flir Auskiinfte iiber Herkunfsldinder und Allergene, bitte
wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.

Piatti vegetariani - Vegetarische Gerichte
Piatti vegani - Vegane Gerichte
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Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa. - Preise in CHF - MwSt inklusive.
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